HOTEL
RESTAURANT

23[ k'
Ramyp

Menii & Buffetvorschlage

Fiir Ihre Veranstaltung in

unserem Haus

Alle in dieser Mappe aufgefithrte Meniis und Buffets sollen IThnen als Vorschlige dienen.
Diese sind selbstverstindlich individuell nach Ihren Wiinschen und Vorstellungen 4nderbar.

Das kann in einzelnen Fillen eine Preiskorrektur nach sich ziehen.

Panorama Hotel Aufm Kamp
Selbecker Stieg 26 58091 Hagen
Tel: 02331/77247 Fax: 02331/970136

www.hotel-aufm-kamp.de

info@hotel-aufm-kamp.de
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Sehr geehrte Giste unseres Hauses !

Wir freuen uns sebr iiber Ihr Interesse an unseremr Haus und das damit verbundene 1/ ertranen

zu uns als Festprofis.

Sei es nun eine Feier im privaten Rahmen wie Geburtstag, Hochzeit, Tanfe, Kommunion oder
Konfirmation oder Sie michten mit Ihren Geschdftspartnern eine Neuerdffnung, ein

Firmenjubilaum oder mit Ihren Mitarbeitern eine Weibnachtsfeier genzefSen.

HerzIlich und fachkundig beraten und unterstiitzen wir sie

rund um Ihre Veranstaltung.

Ihr Gastgeber

und das Team vom Hotel ,,Auf'm Kamp*“

Ansprechpartner fiir Sie sind:
Matthias Werthmann  Restaurantleiter

Steffen Schulthoft  Bankett- & 1V eranstaltungsservice
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Menu 1

Tomatencrémesuppe mit Croutons

RARRR®R®R

Medaillons von der Schweinelende
mit frischen Champignons in Rahm
Gemiise der Saison und hausgemachten Spitzle

RERRRR®R

Kaiserschmarren mit Rosinen und Niissen an Vanillesauce

€ 25,50 pro Person

Menu 2

Marinierte Cocktailtomaten in Limetten-Ingwer-Dressing

RRRRR®R

Kalbsriickensteak in Speck-Salbei-Sauce,
dazu Gemiise vom Markt und Macaire-Kartoffeln

RARRR®R®R

Marmoriertes Kirschparfait mit Obstler

€ 31,00 pro Person
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Menu 3

Broccolirahmsuppe mit Mandeln

RRRRR®R

Steak vom Rinderfilet mit Cafe de Paris-Butter, gratiniert,
dazu Bohnenrollchen und Herzogin-Kartoftfeln

RERRRR®R

Mousse au chocolat mit exotischen Friichten

€ 32,50 pro Person

Menu 4

Kartoffelsuppe mit Speckstreifen

RARRR®R®R

Barbarie Entenbrust, rosa gebraten, an Orangensauce
mit Mandelbroccoli und Schupfnudeln

RRRRR®R

Crépe gefiillt mit geschmorten Apfeln und Zimtsahne

€ 32,00 pro Person
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Menu 5

Zucchinisuppe mit Grissini

RRRRR®R

Neuseeland Lammriicken in Thymiansauce
mit Ratatouille und Rahmkartoffeln

RERRRR®R

Latte-Macciato-Partait mit Amarettosahne

€ 32,00 pro Person

Menu 6

Gefliigelconsommé mit Kisenocken

RERRRR®R

Norweger Lachsfilet an Limettensauce
auf Blattspinat mit Butternudeln

RARRR®R®R

Créme Briilée mit Fruchtspiel3

€ 29,50 pro Person
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Menu 7

Rote Paprikasuppe mit Chorizo

RRRRR®R

Auf der Haut gebratenes Zandetfilet,
mit Limonenschaum und Farfalle

RARRR®R®R

Cappuccino Mousse

€ 31,50 pro Person

Menu 8

Pfifferlingcrémesuppe mit Kriutern

RERRRR®R

Hirschbraten in Wacholdersauce
muit einer Preiselbeerbirne
Serviettenknodel und Rosenkohl

RRRRR®R

Topfenstrudel gefiillt mit Quark und Rosinen

€ 33,00 pro Person
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Menu 9

Ttalienische Minestrone mit Pesto

RRRRR®R

Piccata Milanese
Kalbschnitzel in Kise-Ei-Hiille auf Tomatenspaghetti

RERRRR®R

Tiramisu

€ 29,00 pro Person

Menu 10

Tomaten-Mozzarella-Salat mit Basilikum dressing

RARRR®R®R

Lauchcrémesuppe mit Kartoffelnocken

RARRR®R®R

Ravioli gefiillt mit Schafskise in Kriutersauce

RARRR®R®R

Passionsfruchtsorbet mit Lycheesauce

€ 29,00 pro Person
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Menu 11

Knackiger Blattsalat mit Apfelchutney
und Kriuterhihnchen

RARRR®R®R

Fenchelrahmsuppe mit Lachsklof3chen

RERRRR®R

Schweinelende, am Stiick gebraten,
auf Sauce Béarnaise und Sauce Choron
mit frischem Gemiise umlegt sowie
hausgemachten Spitzle und Kartoffelkroketten

RRRRR®R

Mandel-Panna-Cotta

€ 39,00 pro Person
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Menu 12

Gambas auf Linguini
mit Spinatschaumsauce

RARRR®R®R

Steinpilzsuppe
mit Balsamico

RARRR®R®R

Geschmorte Lammkeule in Tomaten-Thymian-Jus
Zucchini-Paprika-Gemiise und Rdostkartoffeln

RERRRR®R

Birnenkompott mit Zimteis

€ 41,00 pro Person
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Menu 13

Saisonale Salatauswahl an Orangenvinaigrette
mit gerdsteten Pinienkernen
und rosa gebratenen Entenbruststreifen

RARRR®R®R

Essenz von der Strauchtomate mit PistazienklofSchen

RARRR®R®R

Lachsforellenfilet an Safransauce
mit Broccoli und Butternudeln

RERRRR®R

Mascarponecréme mit Waldbeerenconfit

€ 42,00 pro Person
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Menu 14

Fischvariation an Hummerbuttersauce
mit Zuckerschoten und schwarzen Nudeln

RERRRR®R

Samtsuppe von Gartenkriutern
mit Griellnockerln

RERRRR®R

Perlhuhnbrust im Parmaschinken-Kriuter-Mantel
mit Strauchtomatenkompott und Polentaecken

RRRRR®R

GrielfSflammerie auf Pfirsich-Erdbeer-Sauce

€ 43,00 pro Person
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Zu allen nun folgenden Buffets ist eine

»Getrankepauschale“

Folgende Getrinke sind in unserer Pauschale enthalten:

Alkoholfreie Getrinke

* Mineralwasser, Coca-Cola, Fanta, Sprite, Spezi, Apfelsaft, Orangensaft,
Apfelschorle

Biere

o Veltins Pils vom Fass, Frankenbeim Alt vom Fass, Alster, Radler, Krefelder

Weine

* n trockner Weifswein
* en halbtrockener WeifSherbst

* i trockener Rotwein

Kaffee

* Tasse Kaffee,
* Kaffeespezialititen wie Espresso, Cappuccino, Milchkaffee

Die Getrinkepauschale beginnt zu einer Uhrzeit Ihrer Wahl und endet nach
7 Stunden.

Natiirlich ist unsere Getrinkepauschale wie folgt erweiterbar:

o Sektempfang (Sekt, Sekt mit Orangensaft , Orangensaft) € 5,00 pro Person
o ZLwei Spiritnosen 3ur Wahl — je nach Auswahl € 2,50 - € 5,00 pro Person
o Verlangerungsstunde der Getrinkepauschale € 4,00 pro Person

Getrinkepauschale
€ 28,50 pro Person




Buffet 1

Broccolicremesuppe mit Mandeln

RERARERARMXR

Anti Pasti Mix
Roastbeef, rosa gebraten, mit Bobnen und Senf
Rducherlachs an Dillsauce
Schwarzwilder Schinken mit Melonenschiffchen
Putenbrust in Curry
Blattsalate der Saison mit verschiedenen Dressings
Karottensalat und Gurkensalat

RERARERARMXR

Schweinesteaks mit Champignonrahmsasce
Gemdise der Saison
Reis und Butternudeln

RARRRRMXR

Mousse au chocolat
Himbeercreme
Bunter exotischer Obstlorb
Auswabl von franzosischem W eichkdse
Brot, Baguette und Butter

€ 24,50 pro Person
ab 20 Personen
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Buftet 11

Kressecremesuppe

RARRR®R®R

Auswahl von Pasteten mit Cassissance
Marinierter Braten mit Sance Remonlade
Gerducherte Forellenfilets mit Meerrettichsabne
Tomaten mit Mozzarella und frischem Basilikum
Shrimpssalat, Gurkensalat und Krantsalat
Blattsalate der S aison mit verschiedenen Dressings, Baguette und Butter

RARRR®R®R

Rotharschfilet in "Tomatensance
Putenragont in Curryrahm
Gemiise vom Markt und Reis

RARRR®R®R

GriefSflammerie mit Fruchtsancen
Cappuccinomonsse

€ 26,50 pro Person
ab 20 Personen
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Bufter 11T

Kartoffelrabmsuppe

RARRRRMXR

Matjesfilet mit Apfeln und Zwiebeln
Rducherfische mit Honig-Senfsauce
Schlachiplatte mit Gewiirgurken
Meeresfriichtesalat mit Knoblanch

Baunernbrot, rustikales Bagnette und Butter

ARARRRERMR

Karottensalat, Gurkensalat und Weifskrantsalat
Blattsalate mit verschiedenen Dressings

RRRRRMXR

Schweinekeule in der Kruste gebacken
mit einer krdftigen Jus
Semmelknidel, Spatzle und Rahmsanerkrant

RARRRERMR

Bayrische Creme
Apfelstrudel mit 1V anillesance

€ 24,50 pro Person
ab 20 Personen

HOMLEL
RESTAURANI

.:C?[uf‘m
Ramyp




Buftet IV

Tomatencremesuppe

RARRRRMXR

Lachscanapées mit Dillereme
Schweinelendchen mit 1.ebermousse
Oliven und Pepperonis gefiillt mit Hirtenkdse
Altlantik Fischterrine mit Zitronencreme
Geraucherte Makrele mit Meerettich

RARRRRMXR

Paprikasalat, Nudelsalat, Orangen-Karottensalat
Blattsalate mit verschiedenen Dressings

RERARERARMXR

Tagliatelle mit Lachsstreifen in Rieslingssance
Schweinelendehen mit frischen Champignons
Gemiise vom Markt

Hausgemachte Spatzle und Romarinkartoffeln

RARRRRMXR

Joghurt-Orangencreme
Mascarponecreme mit Waldbeeren

€ 32,00 pro Person
ab 20 Personen
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Buffet V

ZLucchinischiffchen mit Ratatouille
Rindertafelspitz in Krdutersenfdressing
Honigmelone mit Schinken
Tomaten gefiillt mit Frischkdse
Blattsalat mit verschiedenen Dressings
Vitello Tonnato

RRARERARMXR

Gefliigelkraftbriibe mit Gemiisestreifen

RRRRRMXR

ZLanderfilet, in Butter gebraten
Gegrilltes Schweinesteak in Salbeisance
mit Gemiise vom Markt, Risotto und Rigatoni

RARRRRMXR

Tiramisu
Mandel Panna Cotta

Kdseauswahl mit Trauben und Grissini
Brot und Butter

€ 33,50 pro Person
ab 20 Personen
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Buftet VI

Currycremesuppe mit Garnelen

RRARERARMXR

Anti Pasti Mix
Gefiillte Poulardenbrust
Rducherfische an Dillsance
Schwarwalderschinken mit Melonenschiffchen
RindflezschspiefSe mit Erdnusssance

Blattsalate der Saison mit verschiedenen Dressings
Wildreissalat mit Lachs, Eierkorbchen

RARRRRMXR

Lammpbkenle, geschmort in Thymiansasnce
Ratatouille und Kartoffelecken

Lachsforelle in S afransance
it Reis und Zuckerschoten

RARRRRMXR

Mousse au chocolat
Melonenkorbchen mit Fruchtsalat
Bunte Eisbombe
Auswahl von Kdse mit Trauben
Brot, Bagnette und Butter

€ 35,00 pro Person
ab 20 Personen
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Sehr geehrte Gaste !

Auf den folgenden Seiten
finden Sie einige Vorschlige

fiir Brunchbuftets in unserem Haus.

Diese Buffets bieten wir fiir Veranstaltungen

ab einer Personenzahl von 25 an.
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Getrinke

Kaffee, Tee, heifse Schokolade
Orangensaft, Apfelsaft, Prosecco, WeifSwein &> Rotwein

Brunchbuffet

Miisly, Cornflakes, Milch
Verschiedene Joghurtsorten mit Friichten
Konfitiiren und Marmeladen
Brot, Brotchen, Croissants, Blatterteigkonfekt
Deutsche Wurst- und Schinkenauswahl
Internationales Kdisebrett mit offenfrischem Bagnette und Salzbrezeln
Riibrei mit Schnittlanch, Wiirstchen und Speck

RARRRRMXR

Rdincherfischspezialititen von Lachs und Forelle
Scheiben vom Jungschweinriicken auf Senf-Krauter-Marinade
Hausgemachte Antipasti mit Parmesanhobeln
Blatt- und Robkostsalate der Saison mit

Balsamico-1V inaigrette & Kranter-Schmand-Dressing
RERRRRR

Rinderkrafthriibe mit feinen Maultaschen

RERARRARMXR

Medaillons vom Schweinefilet it frischen Champignons in Rahm
mit Fingermohren und gebratenen Schupfnudeln

Medaillons von der Putenbrust in einer Sesam — Chilisauce

mit Romanesco und Kartoffelgratin
RERRERRR

Topfen-Schokoladencreme mit Krokant

Panna Cotta mit Beerensauce

EUR 28,50 pro Person
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Getrinke

Kaffee, Tee, heifse Schokolade
Orangensaft, Apfelsaft, Prosecco, Weifswein & Rotwein

Brunchbuffet Selbecker Tal

Miisti, Cornflakes, Milch
Verschiedene Joghurtsorten mit Friichten
Konfitiiren und Marmeladen
Brot, Britchen, Croissants, Blitterteigkonfekt
Dentsche Wurst- und S chinkenauswah!

Internationales Kisebrett mit Grissini und Sal3gebdck

Riihrei mit Réiucherlachsstreifen und Dill- Creme fraiche
CRORCRCRARCR

Fangfrischer Salnm im Ofen gebacken mit Meerrettichsabne
Westfdlischer Knochenschinken mit Melonencocktail und frischen Feigen
Gebratene Zucchini mit gelben Cherrytomaten und weifsem Balsamico-Dressing
Blatt- & Robkostsalate der Saison mit

Krauter-1inaigrette und Sabnedressing
RERRERRER

Consommé von Strauchtomaten mit Ricotta-Ravioli
CRORCRCRARRCR

Glasierte Maispoularde mit gebratenen Sprossen, Ananasjus
und Spdtzle
Ofenfrischer Jungschweinriicken in der Honig-Senfkruste mit Rosmarinjus,
griinen Butterbohnen und Kartoffel-Speck-Gratin

Astiatisches Gemiisecurry mit Kokosmilch und Duftreis
RERERRERER

Erdbeercreme mit Baisertropfen
Fingerobst mit 1V anille-Sahne

EUR 31,50 pro Person
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Getrinke

Kaffee, Tee, heifse Schokolade
Orangensaft, Apfelsaft, Prosecco, WeifSwein &> Rotwein

Exklusives Brunchbuffet

Bircher Miisli, Miisli und Milch, 1 erschiedene Joghurtsorten mit Friichten

Natur- und Kréiuterquark, Konfitiiren und Marmeladen

Brot, Brotchen, Schokoladen-Croissants und Rosinenstuten

Deutsche Wurstauswahl, italienische Salani,
Rober und gekochter Schinken mit verschiedenen Melonen
Auswabl an Weich- und S chnittkdse
Riibrei mit Raucherlachsstreifen und Dill- Creme fraiche
Niirnberger Rostbratwiirstchen und Speck
Plannkuchen mit Abornsirup und Honigbutter

Muffin- Auswahl
RERRARERER

Rosa gebratenes Roastbeef anf Waldorfsalat mit Guacamole und Physalis
Carpaccio von Lachs und Seeteufel mit Dijonsenfmarinade und Algensalat
Tomate-Mozzarella mit frischem Basilikum, geschrotetenm Pfeffer und Balsamico
Blatt- und Robkostsalate der Saison mit

Paprika-S'chalotten-1"inaigrette und Orangen-Joghurt-Dressing
RERRRERER

Erbsenschaumsiippchen mit gerosteten Parmaschinken-Streifen
RERRER®RR

Auf der Hant gegrilltes Zanderfilet auf Gurken-Dillgemiise
it jungen Kartoffeln
Gefiillte Hébnchenbrust mit Steinpilzen und frischen Krdutern
anf Lanchrabmgeniise mit Wildreismischung
Schweinemedaillons in leichter Pfefferrabmsance

frischem Ratatonille-Gemiise und Bandnudeln
RERARRERER

Creme briilée mit frischen Friichten
Dunkles Schokoladenmousse mit Gewiirgorangen
W aldfriichte-Korbchen mit Cranberries und Himbeermonsse
EUR 36,50 pro Person
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Sehr geenirter Gast

In unserer Weinkarte finden Ste vor
allem Weine deutscher Anbaugetiete.
Wir habten sehir sorgfdltig ausgewditilt
und sind zuversichtlich, dass sich
auch fur
Jhren Geschimack & Anspriuchi der
entsprechiende Wein finden wird,

Wir beraten Sie gern bei Jhirer
Auswatl,
denn per jeder Flaschie Wein, die man

IL WAchern Sinnen Ziu zweil oder i

Jrofsier Runde trinkt, fdlll ein




Schimmer vorn Glick aiuch in den
hdrtesten Alltag.

Man mauss es nur einmal probierern.

‘ Z—‘[nf "m
Kamp
N
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Sekt Hausmarke

Weingut Bischel - Rhbeinbessen

Apprizzi Seceo

Weingut Bischel - Rheinhessen

170 Pepe Sherry

trocken

Sandemann Sherry

medinm & cream

Campari Orange | Soda

Martini

bianco & rosso




Kir Royal

Sekt mit Creme de Cassis

Pfirsich Kir Royal

Sekt mit Pecher Mignon

V. W. Cocktail

Martini bianco & Williamsbirne

q
, D
Deutsche Weifsweine 0,75 /

2010 Bischel - Weifier Burgunder
Qualitatswein - trocken

Weringut Bischiel Sonnentiof

Rheinhessern € 16,50
erfrischend levendige Siure, fetnes Apfelaroma

2010 Bischel - Grauer Burgunder
Qualitatswein - trocken

Weingut Bischel Sonnentiof

Rheintessern € 16,50
retfe Nitssaromern, gul abgestimmi Saure

2009 Witrzburger Abtsleite
Sitvaner Qualitirswein - trockern

Biirgersprial Wiirzbury
Frankern




Jruchtig, nactfialtiy

2009 Niersteiner Oelbery

Riesling Spdtlese - trockern

Werngut Wetirtheim, Nierstein

Rheinfessern € 17,00
mineralisch, fein eingebundene Siure, saftig

2009 Albiger Schiloss Kammerstein
Kerner Spdtlese - halbtrockern

Weingut Xoster - Wolf, Albig

Rheintessern € 16,00
1tensiy, dezente Sdaure

g{s'l'ﬁ:
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Deutsche Weifsweine 0,75 /

2006 Maximin Grinfiduser - Riesling
Qualitdatswein - trocken

Vo Schaubertschie Scrlosskellerer

Ruwer

Jrischer, rassiger Riesling

2009 Oberbergener Balygeige -

Grauburgunder
Kabinelt - trockern

Winzergenossenschaft Oberbergen eG
Baden - Xaiserstutil




Jrisch, kRriftige Art

2010 Vier Janreszeiten - (hardonnay
Qualitatswein - trocken
Vier Jatireszeiten Winzer eG

Plalz € 16,30
Wiirzyg, lang, intensive Fruchitfiille

Weifsherbst 0,75 /

2009 Konigschajfhasencr Steingriple
Spdtburgunder Weifhertst Q6.4 - Mild

Winzergenossenschaft Xonigsctiaffhausen
Baden - Xaiserstutil € 16,50

Jruchtig, gerraltvoll & milad

Aut'm
Fanp
A

Deutsche Rotweine 0,75 /

2008 Bischel - Dornfelder

Qualitatswein - trocken
Weingut Bischel Sonnentiof
Rheintiessern € 17,50

viel Substanz, ausladende Friucht, tiefdunkle Farbe




2007 Cleebroner St. Michiael -

Schwarzriesling

Qualitdatswein - trocken
Winzergenossenschaft Cleetron eG
Wiirttemberyg € 17,30
ansprecfiender Xorper, klare Burgundernote

2010 Meimsheimer Xatzenohirle - Samitrot
Kabinett - mild

Winzergenossenschaft Brackenheim eG
Wiirttemberyg € 18,20
Jeines Aroma, dezente Siuffe

2008 Vier Jahireszeiten - Merlot
Qualitatswein - trocken

Vier Jatireszeitenn Winzer eG

Plalz € 17,80
ausladende Frucht, kRraftvoll aber dennocti weich am

Gaunmen

Aut"m
Fanp




Deutsche Rotweine 0,75 /

2009 Bischoffinger ,, Tradition "
Spdtburgunder Rotwein
Qualitatswein - trocken
Winzergenossenschaft Bischioffingen eG
Baden - Xaiserstunil

Jeiner Gertstolf, nactfialliy

2009 Netpperyger Steingrube

Lemberger mit Trollinger

Qualitatswein - trockern

Winzergenossenschaft Brackenheim eG
Wiirttemberyg € 17,50

Jruchtig & delikat

2005 Laufener - Pinot Notr

Qualitdatswein - trocken

Winzergenossenschaft Laufen eG

Baden - Markgrdflerianad €
24,50

Im Rletnen Holzfass gererft, dadurch markant und
vollmundig

2007 Signum 7
Lemberger - barrvigue
Qualitatswein - trocken




Winzergenossenschaft Brackenheim eG
Wiirttemberyg € 42,00
Barrvigue - Ausbau, Romplex er & grosser Wein

i
Aut'm
IR anp

Unsere Digestif Empfehiung

Hardenberger Hochzeitsweizen

2¢l €2,20

Scheibel ,,Finesse* Birne

2¢ € 2,90

Scheibel ,,Finesse“ Himbeere

2¢ € 2,90

Wilthener NO 1

2 ¢/ €3,20




Danziger Goldwasser

2¢l €2,90




